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Ecopartner: da rifiuto alimentare a prodotto

Tra le 150 aziende piv longeve d'ltalia, & oggi esempio di economia circolare

(" plendorini, azienda fa-
..' miliare che si tramanda
di generazione in generazio-
ne dal 1700, attualmente ge-
‘stita da Armando, la quinta
generazione, e da Nicola, la
sesta, & stata premiata nel
2011 fra le 150 aziende pil
longeve d’ltalia; da molino a
mangimificio, fino al recupe-
ro di rifiuti alimentari, ha sa-
puto evolversi e dimostrare
nei quasi 30 anni di attivita
nel campo ambientale (la
prima autorizzazione risale
al 1992), quella affidabilita
che le consente oggi di lavo-
rare con le principali azien-
de del panorama alimentare
italiano.

Splendorini Molini Ecopart-
ner si ‘@ specializzata nel
recupero dei rifiuti agro ali-
mentari  prevalentemente

confezionati, come biscotti,
merendine, pasta, cioccola-
ta, dolciumi, bibite alcoliche
e analcoliche, frutta, verdu-
ra, sughi, gelati, rifiuti da cu-

cine, che non possono pil
essere destinati per il con-
sumo originariamente previ-
sto, ricavandone da un lato
un prodotto da destinare ad
impianti di biodigestione per
uso energetico, dall'altro im-
ballaggi da indirizzare alla fi-
liera del recupero.

«In pratica - afferma Nicola
Splendorini - un rifiuto desti-
nato a essere un problema
per I'ambiente, viene trasfor-
mato in una risorsa a bene-
ficio della collettivita intera».
Nell'impianto Splendori-
ni tutti questi materiali ven-
gono sottoposti a processi
tecnologici di trattamento
di propria invenzione, che
danno luogo a un prodot-
to principale costituito dal-
la frazione organica priva
di qualsiasi impurita, e a un
corretto recupero di tutte le
singole tipologie di materia-
le di imballaggio quali: vetro,
carta, plastica, legno, banda
stagnata, alluminio, etc.

Splendorini Armando, 5’ generazione alla guida dell'azienda
Nicola Splendorini, il figlio
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«| nostri prodotti sono co-
stantemente monitorati -
precisa Nicola Splendori-
ni - e negli anni sono stati
pit volte sottoposti ad ana-
lisi chimico-fisiche e a stu-
di da parte di primari centri
di ricerca del settore, con la
finalita di verificarne la qua-
lita, la conformita, la soste-
nibilita ambientale nonché il
potenziale energetico. Tutte
le prove e le verifiche ese-
guite hanno dato ottimi ri-
sultati senza evidenziare
alcuna criticita, come del
resto ottimi sono stati negli
anni il riscontro e il gradi-
mento da parte degli utiliz-
zatori finali».

A testimonianza di quan-

to I'Unione Europea creda
nell'economia circolare, la
Splendorini & uno degli at-
tori principale, insieme all'U-
niversita di Perugia, del pro-
getto “I-REXFO LIFE 2016
ENV/IT/000547” che prevede
proprio il recupero dei rifiuti
alimentari per fini energetici.
Nellanno in corso, al 30
novembre la Splendorini
con la sua attivita ha trat-
tato 36.900 tonnellate di
rifiuti  agro alimentari, ri-
cavandone oltre 30.000 ton-

nellate di prodotto finito, che
a sua volta ha generato oltre
9.500.000 di mc di Metano
e 38.000.000 KWH elettrici,
oltre quasi 1.900 tonnellate
di materiali riciclabili deri-
vanti dagli imballaggi. Il tutto
con un risparmio di terreno
coltivato a colture dedicate
pari ad ettari 2.150.
«L'attivita svolta dalla Eco-
partner - conclude Splen-
dorini - & la perfetta sintesi
dei principi delleconomia
circolare applicata in ambito
agro-alimentare.

Quando l'azienda ha inizia-
to la propria attivita di re-
cupero a fini energetici nel
2009, I'Earth Overshoot day
era il 25 settembre, oggi, nel
2019, & arrivato al 29 luglio:
questo vuol dire che in 10
anni abbiamo eroso quasi il
17% delle risorse messe a
disposizione dal nostro pia-
neta in un anno solare.

Se i risultati della Splendo-
rini e di altre eccellenze na-
zionali sono confortanti nel
settore del recupero, altret-
tanto non si pud dire delle
normative nazionali che non
vanno di pari passo, risul-
tando tardive, inappropriate
e disincentivanti».
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